
  

VINOS 
SELECCIONADOS POR 

LA FISNA
GENEROSOS		 	 	 	    	                   COPA / BOT


MANZANILLA DELICIOSA / Palomino Fino / DO Jerez  ………………………..    3,50 / 20


OLOROSO LOS CAIRELES / Palomino Fino / DO Jerez  ………………………..   4,00 / 23


ESPUMOSOS 
TINC SET ANCESTRAL NATURAL / Macabeo y  Xarel-lo / Penedés …….……  3,50 / 20


VI VIU ANCESTRAL NATURAL / Syrah-Garnacha-Monastrell / Requena…….      -    / 35


ROSADO 
ROSA DE AZUL Y GARANZA / 2018 / Garnacha y Tempranillo / Navarra …….   2,80 / 16


BLANCOS 
CUCÚ / 2018 / Verdejo / Tierra de Castilla y León………………………………….  3,70 / 21


LA VIÑA DE AYER 2018 / 2018 / Albillo Real / Cebreros .….……………………   3,90 / 22


TRAGOLARGO ORANGE/ 2020 / Moscatel-Malvasía / Alicante……………….   3,90 / 22


CASTELO do PAPA / 2019 / Godello / Valdeorras…….……………………………  4,20 / 24

TINTOS 
REBELDES / 2018 / Garnatxa negra-Syrah / Montsant………….….…….……….3,50 / 20


AGRÍCOLA de CADALSO / 2018 / Syrah / Madrid  ……………..….……….…….. 3,80 / 22


TÍO UCO / 2017 / Tinta de Toro-Garnacha / Toro ……………….….………..…… 3,80 / 22


EL TRIÁNGULO / 2017 / Tintilla de Rota / Cádiz …………………………..……….4,50 / 25


EN EL CAMINO / 2018 / Mencía / Bierzo………….…………………………….…….   -   / 30


DULCE  

BARBEITO 5 AÑOS (botella 50cl) / Boal / Madeira-Portugal.……………..………4,00 / 15 

 

ENTRANTES

CROQUETAS de trigueros con chutney 
de pimiento rojoV ........................................................................9

CROQUETAS de jamón y huevo ................................................9

PATATAS A LA IMPORTANCIA con gambas........................12

ENSALADILLA de pulpo y langostinos confitados .................11

HUMMUS DE LENTEJAS con alcachofa crujiente, 
calabaza asada y brócoli V...................................................... 10

TOURNED Ó DE COL CHINA con emulsión 
de boletus trufadai V .................................................................10

ENSALADA DE TRIGO, aguacate y 
emulsión de mango con atún marinado en mole...................15

Micuit casero de foie con chutney de melón.............14

Tomate asado relleno de espinacas 
y falso queso de avena especiado V .......................................11

COCA de berenjena asada, tomate kumato 
y champiñones con pistou de rúcula V...................................11 

MAR

BOCADOS DE BACALAO en calabacín con cebolla 
roja sobre salteado de pimentos asados 
y espinacas .................................................................................15

LOMITOS DE CORVINA con ragout 
de puerros al curry rojo ............................................................ 15

ARROZ NEGRO con pulpitos...................................................12

Rape en camisa de panceta 
con kimchi de lombarda y salsa de azafrán ...........................16

Lomo de esturión 
con pak choy breseado y salsa B* ............................................17

MOLLETE de calamares con alioli de lima ........................... 9

CARNES

CALLOS a la madri leña ............................................................ 12

TOURNED Ó DE CARRILLERAS con peras teriyaki .......... 15

CANELONES de pato confitado sobre zanahorias 
al vermut y jugo de pimienta rosa........................................... 14

TATAKI de ternera con ensalada de arroz, wakame 
y mahonesa de jalapeño ............................................................12

FLOR DE LOMO de vaca con patatas y piqui llos .............18

Mollejas de Cordero encebolladas 
sobre caracola de crema de setas y manzana verde ..........17

ALBóNDIGAS de pollo en pepitoria .........................................10

HAMBURGUESA de ternera con ravioli 
de bacon relleno de queso y cebolla ....................................... 11

... loS poStreS

PASTEL DE 3 LECHES con helado de Bai leys ....................7 

PASTEL DE CHOCOLATES...................................................... 7

ARROZ CON LECHE DE COCO, piña asada 
y sorbete de mango V .............................................................. 7

TARTA DE QUESO ................................................................... 7

BIZCOCHO DE FRUTOS ROJOS y yogur 
con helado de frambuesa ........................................................... 7

SURTIDO DE QUESOS ..........................................................12

Servicio de pan (pieza) 1€

todos los viernes

cocido 
madrileño

en tres vuelcos

LA

NoBia
lavapiés
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