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Croquetas  |  €2 unidad
de coco y boniato asado V (1)

Shiitake rebozado |  €3 unidad
relleno de queso de cabra con picada de pera, polen
y romero (1,3,5,8)

flor de alcachofa |  €6 unidad
queso Idiazabal y anchoa del Cantábrico (6,8)

Zamburiña sunomono |  €4 unidad
con vainas y chips de ajo (1,6,12,14)

taco de panceta |  €6 unidad
en adobo con cigala y vinagreta japo (1,4,8,11,14)

tomate extra |  €12
con unte de pesto rojo, semimojama de bonito y crema de
queso galmesano (3,6,8,14)

Puerro asado |  €14
con mojo, bacalao ahumado, piñones y aceituna (3,6,14)

la Tortilla de patata  |  €12
· con mejillones en escabeche (5,12)

· con trufa (5)

Oreja crujiente  |  €14 | tapa €8
con parmentier y salsa brava (8,14)

Arroz meloso  |  €16
de setas y tomillo V (1,11)

Ceviche de corvina |  €17
con melón, cebolla encurtida y cancha (3,6)

Curry de langostinos |  €18
y verduras acompañado de arroz basmati (4,6)

albóndigas  |  €16 | tapa €9
de pollo teriyaki (1,2,11,14)

Presa ibérica |  €19
en adobo moruno con chutney de piña (2,3,14)

Cordero meloso en su jugo |  €19
con miel y berenjena a la llama

Postres

esponja de chocolate  |  €7
con crema de chai y jengibre (1,8)

Tarta de queso  |  €7
con un toque de queso azul (1,5,8)

Lemon pie (1,5,8) |  €7

1 gluten | 2 Sésamo | 3 frutos secos | 4 crustáceos | 5 huevos | 6 pescado | 7 mostaza
8 lácteos | 9 apio | 10 cacahuetes | 11 soja | 12 moluscos | 13 altramuces | 14 sulfitos 

PAN 1,5 € PIEZA V vegan0

Pensamos nuestra carta para que podáis disfrutar el máximo número de platos, 
así creamos raciones para ser compartidas, tapas y bocados individuales

y todos los viernes mediodía

cocido madrileño |  €18
en tres vuelcos

"plato del día" |  €10
pan y postre 
o café incluidos

pan y postre o café incluidos

excepto festivosmediodía de lunes a jueves
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1 gluten | 2 SESAME | 3 NUTS | 4 CRUSTACEAN | 5 EGGS | 6 FISH | 7 MUSTARD
8 MILK | 9 CELERY | 10 PEANUTS | 11 SOYA | 12 SHELLFISH | 13 LUPINS | 14 SULPHITE

We have designed an eclectic dining menu: sharing, tapas and bite size dishes, 
so you experience more of our creations. Enjoy !

croquetteS |  €2 pc
coconut and sweet potato V (1)

Crumbed shiitake |  €3 pc
stuffed with goat cheese. Topped with diced pear, bee pollen
and rosemary (1,3,5,8)

Grilled artichoke |  €6 pc
with Idiazabal (pressed sheep milk) cheese
and “anchoa del Cantábrico” anchovi (6,8)

Sunomono scallop |  €4 pc
with snow peas and garlic chips (1,6,12,14)

Pork belly and crawfish tacoS | €6 pc
with Japanese vinaigrette (1,4,8,11,14)

Extra tomato |  €12
with red pesto, semi-cured tuna
and “galmesano” cheese cream (3,6,8,14)

Roasted leek |  €14
with “mojo”, smoked cod, pine nuts and black olives (3,6,14)

la Tortilla de patata  |  €12
· with “Escabeche” mussels (5,12)

· or truffle (5)

Crispy pork ear |  €14 | tapa €8
with parmentier and brava sauce (8,14)

Mushroom and thyme 
sticky riceV (1,11) |  €16

Meagre ceviche |  €17
with melon, pickled onion and “cancha” corn (3,6)

Prawn and vegetable curry |  €18
with basmati rice (4,6)

meatballS |  €16 | tapa €9
Chicken teriyaki (1,2,11,14)

Morish marinade “Presa Ibérica”

pork meat |  €19
with pineapple chutney (2,3,14)

Honey glazed lamb |  €19
with charred aubergine

desserts

Molten chocolate cake |  €7
with chai tea cream and ginger (1,8)

cheesecake |  €7
Savoury blue cheese (1,5,8)

Lemon pie (1,5,8) |  €7

BREAD 1,5 €/PC V vegan
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every fryday lunch

cocido madrileño |  €18
3 courses

"DaýS SpecialStew" | €10

Bread and
dessert or
coffee incl.

Bread and dessert or coffee incl.

except holidays monday to thursday lunch


